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Relación	entre el	
bienestar	animal	y	la	

calidad	de	los	
productos	y	la	

seguridad alimentaria.



¿Por qué debe importarnos el BA?

ØCalidad de carne producida: Corte oscuro, perdida de valor corte	
noble, se debe	re-destinar a	congelado o	uso	industrial
Ø Aspectos éticos
Ø Cantidad de carne producida: kg



Glucosa =	
Energía

Principal	azúcar	circulante en la	sangre

En	la	célula	se almacena	como glucógeno

La concentración sanguínea está determinada	
por equilibrio entre ingreso y egreso

Es	fundamental para la calidad final de la	
carne





Metabolismo	
energético en	
el	músculo	
POST	
MORTEM

Cesa el aporte	de oxigeno

Células intentan mantener su	metabolismo	
en	base	a	GLUCÓGENO (Energía)

Bajo condiciones anaeróbicas	se produce

ÁCIDO LÁCTICO

La acumulación de Ác. Láctico	baja el pH



Acidificación		
de la carne

A mayor concentración de	
Glucógeno	(mayores	reservas	
energéticas)

Mayor producción y concentración	
de Ácido Láctico

Mayor disminución de pH





PRÁCTICO

1) ¿Qué se produce en el	músculo si el	animal sufre estrés previo al	
sacrificio?

Dibuje y explique


